


VORSPEISEN
BRETTLJAUSE

Hauspastete vom Bio-Galloway-Rind, Landjäger, Südtiroler 
Schinkenspeck, Heumilchkäse, Plangger Bergkäse, Radi 

und Essiggemüse, dazu ofenfrisches Brot und Butter
18.5 (für zwei) / 13.5 

VEGETARISCH
WARME KASNUDELN

im klaren Paradeisersud mit Rucola und Bärlauchdip
12.5

SERVUS

Bauernkrusterl mit Apfel-Zwiebel-Dip



VEGETARISCH
TÖRTCHEN VON TIROLER BERGKÄSE 

mit Kohlrabi-Radieschensalat, Orangensenf und Feldsalat
12.5

FLECKERLSUPPN

Kräftige Rinderbrühe mit Kalbfl eischstreifen, 
Wurzelwerk und frischem Kren

9.5

KALBSTATAR

auf geröstetem Bauernbrot, Schnittlauch und Gartenkresse
15.5



HAUPTGERICHTE
HEIMISCHES VOM HAMBURGER FISCHMARKT

FILET VOM TAGESFISCH 

mit buntem Frühlingsgemüse und frischem Kren
22.5

BIO-GALLOWAY VOM BEBENSEE
WIENER SAFTGULASCH

mit Petersilienkartoffeln und glasiertem Gemüse
25.5

VEGETARISCH
G’RÖSTL

von Blumenkohl, Möhre und Serviettenknödel mit
Schnittlauch-Ei-Creme und Croûtons

16.5



SCHNITZEL
DAS GASSENHAUR

Original Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrücken geschnitten
26

TRUTSCHERL

aus der Brust vom Kikokhuhn geschnitten

21.5

OHNE PANAD

Schnitzel vom Kalb oder Kikokhuhn Natur

26 / 21.5

VEGETARISCH
GEFÜLLTES SCHNITZEL VOM SPITZKOHL  

in Roggenpanad, mit Orangensenf und Kohl in Sojarahm
17.5



ZULAGEN
Eh kloar: Zitrone und GASSENHAUR-Preiselbeeren

ERDÄPFEL UND GRÜNES

 gebratene Erdäpfel mit (oder ohne) Speck und Zwiebeln
Petersil-Erdäpfel in Nussbutter

lauwarmer Erdäpfelsalat
Rahmgurkensalat mit Dill 

Vogerlsalat mit Sauerrahmdressing

Zwei Zulagen sind im Preis inbegriffen, jede weitere 

4

frittierte Kapern und Sardellen 

2
Preiselbeeren

2.3



SOSSERL
Pfefferrahm

Rahmschwammerl
je 3.8

GACKERLPORTION
Kleines Trutscherl

mit Pommes frites 

12.5

+++ Manner Schnitten als Nascherl +++



NASCHERL
KAISERSCHMARRN 

aus’m Reindl mit Zwetschgenröster und Vanilleschaum

14.5 (für zwei) / 10.5  

TOPFEN-JOGHURT-EIS

mit Rhabarberschaum und Schokomoussetörtchen
9.5



KÄSEJAUSE

KLEINE AUSWAHL
ÖSTERREICHISCHER ROHMILCHKÄSE

mit Roggenbrot

14,50



VORSPEISE

MARINIERTER KOHLRABI
MIT GEBEIZTEM LACHSFORELLENTATAR 

dazu rosa Pfefferschmand mit saurer Sahne und geröstetem Brot

HAUPTGÄNGE
DAS GASSENHAUR

Original Wiener Schnitzel aus dem Kalbsrücken geschnitten

mit Rahmgurkensalat und gebratenen Erdäpfeln

MENÜ
38.5 PRO PERSON



oder

FILET VOM TAGESFISCH 
mit buntem Frühlingsgemüse und frischem Kren 

oder

GEFÜLLTES SCHNITZEL VOM SPITZKOHL
in Roggenpanad, mit Orangensenf und Kohl in Sojarahm

DESSERT
KAISERSCHMARRN 

aus’m Reindl mit Zwetschgenröster und Vanilleschaum

MENÜ
38.5 PRO PERSON
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