
SILVESTER-
MENÜ



AMUSE-GUEULE

FENCHELRAVIOLI
Beurre blanc | Estragon | King-Crab-Crostini

VORSPEISE

GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL
braune Butter | Apfel | Selleriepüree

ZWISCHENGANG

EINTOPF VOM STEINBUTT
Safran | getrüffelte Brioche | Babyspinat



HAUPTGERICHT

DAMWILD
rosa gebraten und geschmort | gefüllter 
Kartoffel-Walnuss-Crêpe | Sellerie | 
Rote Bete

DESSERT

Nougatmousse | gebackenes 
Zwetschgenparfait | Limetten-
Topfen-Tarte

95 PRO PERSON



SILVESTER-
MENÜ

VEGETARISCH



AMUSE-GUEULE

FENCHELRAVIOLI
Beurre blanc | Estragon | Zucchini-Crostini

VORSPEISE

GEBRATENER KOHLRABI
braune Butter | Apfel | Selleriepüree

ZWISCHENGANG

EINTOPF VON TOMATE
Safran | getrüffelte Brioche | Babyspinat



HAUPTGERICHT

GEGRILLTER SEITLING
geschmorte Pastinake | gefüllter 
Kartoffel-Walnuss-Crêpe | Sellerie | 
Rote Bete

DESSERT

Nougatmousse | gebackenes 
Zwetschgenparfait | Limetten-
Topfen-Tarte

95 PRO PERSON


